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 COMUNICATO STAMPA 
 

ASSAGGI 
SALONE DELL'ENOGASTRONOMIA LAZIALE 

Viterbo, 19-22 maggio 2023 
II edizione 

 
L'evento che promuove e valorizza le eccellenze del patrimonio agroalimentare 

regionale attraverso esposizioni, degustazioni ed eventi 
 
 
Un ricco e variegato patrimonio agroalimentare tutto da scoprire, promuovere e 
valorizzare. Olio extravergine d'oliva, vino, salumi, formaggi, pasta, prodotti da forno, 
carni, ortofrutta, marmellate, nocciole, miele, tisane: queste e tante altre eccellenze 
sono protagoniste della seconda edizione di Assaggi, il Salone dell'enogastronomia 
laziale in programma a Viterbo dal 19 al 22 maggio 2023. 
 
Dopo il successo dello scorso anno, l'evento porta di nuovo a Palazzo dei Papi e nel 
centro storico del capoluogo della Tuscia le migliori espressioni agroalimentari del 
Lazio, attraverso esposizioni, degustazioni e appuntamenti di vario genere. Un intenso 
fine settimana per conoscere e far conoscere la migliore offerta in tema di gusto e 
sapori che è in grado di proporre una regione estesa e dalle caratteristiche territoriali 
e culturali molto diversificate. Per gli amanti del buon cibo e i professionisti del settore, 
è un'occasione da non perdere per approfondirne e apprezzarne pienamente gli 
elevati standard di qualità. 
 
Sono oltre 70 le imprese partecipanti ad Assaggi 2023, pronte ad accogliere 
buongustai e addetti ai lavori per esporre e presentare sia le loro produzioni classiche 
che quelle innovative, nate per rispondere alle sfide di un mercato in continua 
evoluzione. Una ricchezza ampia e articolata di sapori e profumi, saperi e tradizioni, 
grazie ai migliori artigiani del food e alle aziende virtuose che si impegnano nei territori, 
ogni giorno, per dare valore alla cultura dell'alimentazione. Ai professionisti del 
Food&Beverage, in aggiunta all’accesso al Salone durante l’apertura al pubblico dal 
venerdì alla domenica, è riservata la giornata di lunedì 22 maggio. 
 
Oltre all'area espositiva di Palazzo dei Papi, location principale dell'evento, Assaggi si 
estende anche in altre zone del centro storico viterbese. Le degustazioni guidate di oli 
E.V.O. e vini laziali trovano spazio nella Limonaia del Museo Colle del Duomo, sempre  
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in Piazza San Lorenzo, dove sarà allestita anche l'area bambini con laboratori didattici 
per i più piccoli a cura di Slow Food Viterbo e Tuscia. Piazza del Plebiscito ospita gli 
show cooking e i sensorial games incentrati sui prodotti tipici della regione, 
organizzati in collaborazione con Agro Camera e Slow Food Lazio, mentre Piazza dei 
Caduti è dedicata ai food truck, per gli amanti del cibo di strada di qualità. 
 
Con Assaggi torna anche Fuori Assaggi, il suo “fuori salone” con eventi collaterali 
che offrono ulteriore approfondimento sull'agroalimentare del Lazio. Per l'occasione le 
imprese del territorio organizzano, a Viterbo e nei centri della provincia, un calendario 
di cene a tema, degustazioni, installazioni, dibattiti e incontri con i produttori, tutti 
incentrati sulla cultura e sul patrimonio enogastronomico regionale. 
 
Assaggi è organizzato dalla Camera di Commercio di Rieti-Viterbo in collaborazione 
con la Camera di Commercio di Roma e il Comune di Viterbo, con il patrocinio della 
Regione Lazio e la partnership di Slow Food Lazio. 
 
Il programma della manifestazione è disponibile al link: 
www.assaggisalone.com/programma  
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ASSAGGI 
Salone dell'Enogastronomia Laziale 
Mordi il gusto del Lazio 
19-20-21-22 maggio 2023 
Viterbo, Palazzo dei Papi (Piazza San Lorenzo) 
 
Orari di apertura al pubblico generico 
Venerdì 19 maggio: ore 17:00-20:00 
Sabato 20 maggio: ore 10:30-20:00 
Domenica 21 maggio: ore 10:30-20:00 
 
Orari di apertura agli operatori 
Venerdì 19 maggio: ore 17:00-20:00 
Sabato 20 maggio: ore 10:30-20:00 
Domenica 21 maggio: ore 10:30-20:00 
Lunedì 22 maggio: ore 10:00-16:00 (ingresso riservato) 
 
BIGLIETTI 
Pubblico generico 
Ingresso al Salone: € 5,00 con acquisto online su www.assaggisalone.com; € 6,00 
con acquisto in loco presso la reception di Assaggi. Ingresso gratuito per minori di 14 
anni accompagnati. Il biglietto viene convertito all’ingresso in un buono acquisto del 
valore di € 5,00 da spendere presso uno degli espositori presenti in Salone. 
 
Operatori del settore 
Ingresso gratuito per produttori e professionisti del settore Food&Beverage previa 
registrazione su www.assaggisalone.com/registrati  
Giornalisti e blogger possono accreditarsi al link www.assaggisalone.com/registrati 
selezionando Press nel campo “Settore Azienda”. 
 
Contatti 
Web: www.assaggisalone.com (anche in lingua inglese) 
Info: info@assaggisalone.com  
Segreteria: segreteria@assaggisalone.com 
Buyer e professionisti del settore: relazioniesterne@assaggisalone.com  
Press: press@assaggisalone.com 
Comunicazione istituzionale: ufficio.stampa@rivt.camcom.it / +39 338 409 6399  
Instagram e Facebook: @assaggisalone 
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SALONE ENOGASTRONOMICO 
Palazzo dei Papi – Piazza San Lorenzo, Viterbo 

 
Inaugurazione: venerdì 19 maggio ore 17:00  

 
 

ORARIO 
Venerdì 19 Maggio 17:00-20:00, apertura agli operatori e al pubblico;  
Sabato 20 maggio 10:30-20:00, apertura agli operatori e al pubblico;  
Domenica 21 maggio 10:30-20:00, apertura agli operatori e al pubblico; 
Lunedì 22 maggio 10:00-16:00, ingresso riservato agli operatori del settore F&B. 
 
 

PROGRAMMA 
 
ATTIVITÀ EDUCATIVE PER BAMBINI 
Kids Food Stage - Area Educazione Slow Food 
Piazza San Lorenzo, Viterbo - accesso libero 
 
Attività adatte a bambine e bambini dai 5 anni ai 12 anni; per i più piccoli è necessaria 
la presenza di un genitore. 
 
1. Alla scoperta del territorio con i sensi…allenati alla biodiversità! * 
2. …E non solo: buone pratiche per il compostaggio domestico 
 
Coordinamento a cura di Clara Prioreschi e Deborah Valentini Slow Food Viterbo e Tuscia e 
Ines Innocentini Slow Food Lazio. 
 
 
ORARIO 
Venerdì 19 maggio, 17:00-19:00  
Sabato 20 e domenica 21 maggio, 11:00-13:00 / 16:00-19:00  
 
*Un Progetto di Slow Food realizzato con il contributo della Presidenza del Consiglio dei Ministri. 
Dipartimento per le Politiche della famiglia. 
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LAZIO: SAPORI E PROTAGONISTI  
Assaggi Food Stage 
Piazza del Plebiscito, Viterbo 
Ingresso gratuito su prenotazione: https://assaggisalone.eventbrite.com  
 
 
Venerdì 19 maggio 
18:00 - Food Talk Mangiare la biodiversità - Ordine Agronomi di Viterbo  
19:00 - Show Cooking Maurizio Serva - La Trota, Rivodutri (RI) 
21:00 - Show Cooking Gioia Ruggeri e Domenico Massimini - Salotto Belvedere, 

Bracciano (RM) 
 
Sabato 20 maggio 
10:00 - Sensorial Game Il cioccolato e le confetture spalmabili 
11:00 - Show Cooking Angelo Troiani - Il Convivio, Roma 
12:00 - Show Cooking Davide Mannello - Pizzeria Farro Zero Quadraro Bio, Roma 

Con l’intervento dell’artigiana ceramista Cinzia Chiulli (Percorsi Artistici) su 
Panata et similia a Viterbo 

13:30 - Sensorial Game I formaggi 
15:30 - Cooking Sensorial Game con Maurizio Grani - Trattoria Enocacioteca Il 

Moderno, Viterbo.  
16:30 - Cooking Sensorial Game con Salvo Cravero - Olivo Country Club, Bassano 

in Teverina (VT) 
17:30 - Show Cooking Gianluca Aleph - La Piazzetta, Calcata (VT) 
18:30 - Sensorial Game I salumi 
19:00 - Food Talk I biodistretti del Lazio e i prodotti protagonisti 
20:30 - Show Cooking Anna Maria Palma – Docente Chef, Scuola di Cucina Tu 

Chef, Roma. Con l’intervento dell’artigiana ceramista Daniela Lai (Bottega 
d’Arte) su Stoviglie per la tavola medievale a Viterbo 

 
Domenica 21 maggio 
10:30 - Sensorial Game Eccellenza breakfast 
11:30 - Cooking Sensorial Game con i prodotti di Food Innovation Hub 
13:00 - Show Cooking Matteo Faenza - Mogano Ritual Lab, Formello (RM) 
14:30 - Cooking Sensorial Game con Elisabetta Guaglianone - Proloco Trastevere, 

Roma 
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15:30 - Cooking Sensorial Game con Monia Achille - Docente Gambero Rosso. Con 
l’intervento dell’artigiana ceramista Daniela Lombardo (Creazioni Daniela) su 
Dolci e ceramica: incontro fra due tradizioni 

16:30 - Show Cooking Maria Assunta Stacchiotti - Trattoria del Cimino, Caprarola 
(VT) 

18:00 - Food Talk La miniera originale - A cura di Agro Camera 
19:00 - Cooking Sensorial Game con Paolo Bianchini - Osteria del Vecchio Orologio, 

Viterbo 
20:30 - Incontro-intervista con Salvatore Tassa - Colline Ciociare, Acuto (FR) 
 
 
DEGUSTAZIONI DI OLI E VINI LAZIALI 
Limonaia del Museo Colle del Duomo - Piazza San Lorenzo, Viterbo 
Ingresso gratuito su prenotazione: https://assaggisalone.eventbrite.com  
 
Venerdì 19 maggio 
18:00 - Macchie argento su verde. L’oliveto e il paesaggio mediterraneo. 

Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 

19:00 - I vini di Assaggi. Terroir e milieu.  
 Degustazione guidata da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il Cappello. 

 
Sabato 20 maggio  
11:00 - E.V.O. acronimo di bellezza e salute    

Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 

12:00 - I vini di Assaggi. Sui sentieri del gusto. 
 Degustazione guidata da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il Cappello.  

13:00 - Sulle note dell’E.V.O. 
Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 

15:00 - I vini di Assaggi. Visioni e visionari, la forza straordinaria delle idee. 
Degustazione guidata di vini da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il 
Cappello 

16:00 - E.V.O. un racconto millenario. 
Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 
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17:00 - I vini di Assaggi. Scoprire il territorio con il calice in mano. 
Degustazione guidata di vini da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il 
Cappello.  

18:00 - E.V.O. L’Extra Vergine è un piacere per il palato che bisogna imparare a 
conoscere e difendere. 
Degustazione guidata da Stefano Polacchi curatore della Guida degli Oli 
Gambero Rosso. 

19:00 - I vini di Assaggi. Storie enoiche. 
Degustazione guidata da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il Cappello.  

 
Domenica 21 maggio  
11:30 - Seguire il filo d’olio per trovare profondità di gusto in cucina. 

Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 

12:30 - I vini di Assaggi. Un calice di territorio. 
 Degustazione guidata da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il Cappello. 

15:00 - 1 su 3: un caffè e tre metodi di estrazione. 
Degustazione guidata di caffè da diversi metodi di estrazione, in 
collaborazione con Caffè Pe-Fè. 

16:30 - Resistenze olivicole, difendere un patrimonio secolare 
Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e 
Lucia Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 

17:30 - I vini di Assaggi. Partenze e arrivi, vitigni storici e migranti 
 Degustazione guidata da Carlo Zucchetti, l’Enogastronomo con il Cappello. 

19:00 - Ma quanto mi costi? Il valore dell’E.V.O.  
Degustazione guidata degli E.V.O. a cura di Maria Teresa Frangipane e Lucia 
Lancetti (Panel Camera di Commercio Rieti-Viterbo). 
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STREET FOOD LAZIALE 
Piazza dei Caduti, Viterbo 
 
Venerdì 19 maggio dalle 18:00 alle ore 23:00 
Sabato 20 maggio dalle 11:00 alle 23:00 
Domenica 21 maggio dalle 11:00 alle 23:00 
 
Fuori Luogo - Creperia Nomade, Trevignano Romano (RM) - crêpes  

Le Cuoche Cuocarine, Roma - cartoccio povero di pesce e saccoccione di Nonna 
Cuocarina 

Rududù Food Truck, Roma - paccotti romani e pizza fritta ripiena 

Tartagnam, Acquapendente (VT) - pasticceria laziale e maritozzi 

Truck Si Gira, San Gregorio da Sassola (RM) - hamburger gourmet 

 
 
ASSAGGI PETS 
Area dog sitting, Piazza San Lorenzo 
 
Sabato 20 maggio dalle 11:00 alle 18:00  
Domenica 21 maggio dalle 11:00 alle 18:00 
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15:00 / 3:00 PM
1 SU 3: UN CAFFÈ CON TRE METODI DI ESTRAZIONE

1 OF 3: A COFFEE WITH THREE EXTRACTION METHODS
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI CAFFÈ DA DIVERSI METODI DI ESTRAZIONE

COFFEE TASTING FROM DIFFERENT EXTRACTION METHODS
IN COLLABORAZIONE CON / IN COLLABORATION WITH CAFFÈ PE-FÈ

16:30 / 4:30 PM
RESISTENZE OLIVICOLE, DIFENDERE UN PATRIMONIO SECOLARE

OLIVES, DEFENDING A CENTURIES-OLD HERITAGE
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

17:30 / 5:30 PM
I VINI DI ASSAGGI.

PARTENZE E ARRIVI, VITIGNI STORICI E MIGRANTI.
ASSAGGI WINES.

DEPARTURES AND ARRIVALS, HISTORIC GRAPE VARIETIES AND MIGRATIONS
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY

CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

19:O0 / 7:00 PM
MA QUANTO MI COSTI? IL VALORE DELL’E.V.O.

HOW MUCH DOES IT COST? THE VALUE OF E.V.O. OIL
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

PIAZZA DEI CADUTI - VITERBO

VENERDÌ 19 MAGGIO DALLE 18:00 ALLE 23:00
SABATO 20 E DOMENICA 21 MAGGIO

DALLE 11:00 ALLE 23:00
FRIDAY 19TH MAY FROM 6:00 PM TO 11:00 PM

SATURDAY 20TH AND SUNDAY 21ST MAY
FROM 11:00 AM TO 11:00 PM

FUORI LUOGO CREPERIA NOMADE - TREVIGNANO ROMANO (RM)
CRÊPES FARCITE / STUFFED CRÊPES

LE CUOCHE CUOCARINE - ROMA
CARTOCCIO POVERO DI PESCE / TRADITIONAL FRIED FISH

RUDUDÙ FOOD TRUCK - ROMA
PACCOTTI ROMANI / TRADITIONAL STUFFED AND FRIED PIZZA

TARTAGNAM - ACQUAPENDENTE (VT)
MARITOZZI E PASTICCERIA LAZIALE / MARITOZZI AND LOCAL PASTRY

TRUCK SI GIRA - SAN GREGORIO DA SASSOLA (RM)
HAMBURGER GOURMET / GOURMET BURGER

STREET FOOD DEL LAZIO
E ALTRE PRELIBATEZZE
STREET FOOD FROM LAZIO AND OTHER DELICACIES

5

PALAZZO DEI PAPI
PIAZZA SAN LORENZO - VITERBO

PUBBLICO GENERICO / GENERAL PUBLIC
VENERDÌ 17:00 - 20:00 / FRIDAY 5:00 PM - 8:00 PM

SABATO E DOMENICA 10:30 - 20:00 / SATURDAY AND SUNDAY 10:30 AM 8:00 PM

PROFESSIONISTI F&B / F&B PROFESSIONALS
VENERDÌ 17:00 - 20:00 / FRIDAY 5:00 PM - 8:00 PM

SABATO E DOMENICA 10:30 - 20:00 / SATURDAY AND SUNDAY 10:30 AM - 8:00 PM
LUNEDÌ 10:00 - 16:00 / MONDAY 10.00 AM - 4:00 PM

INGRESSO GRATUITO PER I PROFESSIONISTI F&B
FREE ENTRY FOR F&B PROFESSIONALS

INAUGURAZIONE / INAUGURATION
VENERDÌ 19 MAGGIO ORE 17:00

FRIDAY 19ST MAY H 5:00 PM
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FUORI ASSAGGI

SALA LIMONAIA
MUSEO DEL COLLE DEL DUOMO | PIAZZA SAN LORENZO - VITERBO

INGRESSO GRATUITO SU PRENOTAZIONE: EVENTIBRITE.COM/ASSAGGI SALONE
FREE ENTRY UPON RESERVATION: EVENTBRITE.COM/ASSAGGI SALONE

DEGUSTAZIONI DI OLI, VINI
E ALTRE BEVANDE DEL LAZIO 
TASTING OF OLIVE OIL, WINE AND OTHER BEVERAGES FROM LAZIO
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VENERDÌ 19 MAGGIO / FRIDAY 19TH MAY

18:00 / 6:00 PM
MACCHIE ARGENTO SU VERDE

L’OLIVETO E IL PAESAGGIO MEDITERRANEO
 SILVER SPOTS ON GREEN. THE OLIVE GROVE AND THE MEDITERRANEAN LANDSCAPE.

DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY
MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

19:00 / 7:00 PM
I VINI DI ASSAGGI. TERROIR E MILIEU.

ASSAGGI WINES. TERROIR AND MILIEU.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY

CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

SABATO 20 MAGGIO / SATURDAY 20TH MAY

11:00 / 11:00 AM
E.V.O. ACRONIMO DI BELLEZZA E SALUTE

E.V.O. THE ACRONYM FOR BEAUTY AND HEALTH.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

12:00 / 12:00 PM
I VINI DI ASSAGGI. SUI SENTIERI DEL GUSTO.

ASSAGGI WINES. THE PATH OF TASTE.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY

CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

13:00 / 1:00 PM
SULLE NOTE DELL’E.V.O.

DISCOVERING E.V.O. OIL.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

15:00 / 3:00 PM
I VINI DI ASSAGGI. VISIONI E VISIONARI, LA FORZA 

STRAORDINARIA DELLE IDEE.
ASSAGGI WINES. VISIONS AND VISIONARIES, THE EXTRAORDINARY POWER OF IDEAS.

DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY
CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

16:00 / 4:00 PM
E.V.O. UN RACCONTO MILLENARIO

E.V.O. OIL, A MILLENARY TALE.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

17:00 / 5:00 PM
I VINI DI ASSAGGI.

SCOPRIRE IL TERRITORIO CON IL CALICE IN MANO.
ASSAGGI WINES. DISCOVERING THE TERRITORY WHILE HOLDING A WINE GLASS.

DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY
CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

18:00 / 6:00 PM
L’EXTRA VERGINE È UN PIACERE PER IL PALATO

CHE BISOGNA IMPARARE A CONOSCERE E DIFENDERE
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IS A PLEASURE FOR THE PALATE THAT WE SHOULD 

LEARN HOW TO RECOGNIZE AND DEFEND.  
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

STEFANO POLACCHI GUIDA DEGLI OLI GAMBERO ROSSO

19:00 / 7:00 PM
I VINI DI ASSAGGI. STORIE ENOICHE.

ASSAGGI WINES. STORIES ABOUT WINE.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY

CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

DOMENICA 21 MAGGIO / SUNDAY 21ST MAY

11:30 / 11:30 AM
SEGUIRE IL FILO D’OLIO PER TROVARE PROFONDITÀ DI GUSTO IN CUCINA

FINDING A NEW TASTE WITH OLIVE OIL
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI OLI EVO A CURA DI / EVO OIL TASTING BY

MARIA TERESA FRANGIPANE E LUCIA LANCETTI PANEL CCIAA RIETI VITERBO

12:30 / 12:30 PM
I VINI DI ASSAGGI. UN CALICE DI TERRITORIO.

ASSAGGI WINES. LOCAL WINE.
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI VINI A CURA DI / WINE TASTING BY

CARLO ZUCCHETTI L’ENOGASTRONOMO CON IL CAPPELLO

ALLA SCOPERTA DEL
TERRITORIO CON I SENSI...

ALLENATI ALLA BIODIVERSITÀ!

KIDS FOOD STAGE
PIAZZA SAN LORENZO - VITERBO

VENERDÌ 19 MAGGIO DALLE 17:00 ALLE 19:00
SABATO 20 E DOMENICA 21 MAGGIO

MATTINA DALLE 11:00 ALLE 13:00 | POMERIGGIO DALLE 16:00 ALLE 19:00
FRIDAY 19TH MAY FROM 5:00 PM TO 8:00 PM

SATURDAY 20TH AND SUNDAY 21ST MAY
FROM 11:00 AM TO 1:00 PM | FROM 4:00 PM TO 7:00 PM

ATTIVITÀ EDUCATIVA
PER BAMBINI
EDUCATIONAL ACTIVITY FOR KIDS
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INGRESSO GRATUITO / FREE ENTRY

ASSAGGI FOOD STAGE
PIAZZA DEL PLEBISCITO - VITERBO

VENERDÌ 19 MAGGIO / FRIDAY 19TH MAY

18:00 / 6:00 PM
FOOD TALK

“MANGIARE LA BIODIVERSITÀ:
L’UNICITÀ DEI PRODOTTI DELLA TUSCIA”

EATING BIODIVERSITY: THE UNIQUENESS OF PRODUCTS FROM TUSCIA
A CURA DI / CURATED BY ORDINE DEGLI AGRONOMI DI VITERBO

CON / WITH NICOLÒ PASSERI, AGRONOMO
MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

19:00 / 7:00 PM
SHOW COOKING MAURIZIO SERVA

LA TROTA - RIVODUTRI (RI)
AL TERMINE PRESENTAZIONE DEL / AT THE END, PRESENTATION OF

MERCATO TELEMATICO SPERIMENTALE
DEI PRODOTTI DELLA PESCA E DELL'ACQUACOLTURA

A CURA DI / BY BMTI

21:00 / 9:00 PM
SHOW COOKING GIOIA RUGGERI E DOMENICO MASSIMINI

SALOTTO BELVEDERE - BRACCIANO (RM)
A CURA DI / CURATED BY SLOW FOOD LAZIO

MODERATORE / MODERATOR: PATRIZIO MASTROCOLA, SLOW FOOD

SABATO 20 MAGGIO / SATURDAY 20TH MAY
10:00 / 10:00 AM

IL CIOCCOLATO E LE CONFETTURE SPALMABILI
CHOCOLATE AND SPREADABLE JAMS

SENSORIAL GAME A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

11:00 / 11:00 AM
SHOW COOKING ANGELO TROIANI

IL CONVIVIO - ROMA

12:00 / 12:00 PM
SHOW COOKING DAVIDE MANNELLO

PIZZERIA FARRO ZERO QUADRARO BIO - ROMA
A CURA DI / CURATED BY SLOW FOOD LAZIO 

MODERATORE / MODERATOR: PATRIZIO MASTROCOLA, SLOW FOOD
IN OCCASIONE DI “BUONGIORNO CERAMICA” INTERVIENE L’ARTIGIANA CERAMISTA

ON THE OCCASION OF “BUONGIORNO CERAMICA”, THE CERAMIST CINZIA CHIULLI WILL PARTECIPATE

CINZIA CHIULLI
PERCORSI ARTISTICI - VITERBO

“PANATA ET SIMILIA A VITERBO” 
“PANATA ET SIMILIA IN VITERBO”

13:30 / 1:30 PM
I FORMAGGI

CHEESES
SENSORIAL GAME A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

15:30 / 3:30 PM
COOKING SENSORIAL GAME MAURIZIO GRANI

TRATTORIA ENOCACIOTECA IL MODERNO - S. MARTINO AL CIMINO (VT)
A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

16:30 / 4:30 PM
COOKING SENSORIAL GAME SALVO CRAVERO

OLIVO COUNTRY CLUB - BASSANO IN TEVERINA
A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

17:30 / 5:30 PM
SHOW COOKING GIANLUCA ALEPH

LA PIAZZETTA - CALCATA (RM)
A CURA DI / CURATED BY SLOW FOOD LAZIO

MODERATORE / MODERATOR: PATRIZIO MASTROCOLA, SLOW FOOD

18:30 / 6:30 PM
I SALUMI

CURED MEATS
SENSORIAL GAME A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

19:00 / 7:00 PM
FOOD TALK

I BIODISTRETTI DEL LAZIO E I PRODOTTI PROTAGONISTI
LAZIO: BIO-DISTRICTS AND MAIN PRODUCTS

CON / WITH ANNA CEDRINI, FABIANO CRUCIANELLI, GABRIELE ANTONELLA, MARCO SANTORI
MODERA TORE / MODERATOR: CARLO HAUSMANN, DIRETTORE AGRO CAMERA - CCIAA ROMA

LAZIO: ITS TASTE AND PEOPLE

LAZIO: SAPORI
E PROTAGONISTI
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INGRESSO GRATUITO SU PRENOTAZIONE: EVENTIBRITE.COM/ASSAGGI SALONE
FREE ENTRY UPON RESERVATION: EVENTBRITE.COM/ASSAGGI SALONE

20:30 / 8:30 PM
SHOW COOKING ANNA MARIA PALMA

DOCENTE SCUOLA DI CUCINA TU CHEF - ROMA
IN OCCASIONE DI “BUONGIORNO CERAMICA” INTERVIENE L’ARTIGIANA CERAMISTA

ON THE OCCASION OF “BUONGIORNO CERAMICA”, THE CERAMIST DANIELA LAI WILL PARTECIPATE

DANIELA LAI
BOTTEGA D’ARTE - VITERBO

“STOVIGLIE PER LA TAVOLA MEDIEVALE A VITERBO” 
“MEDIEVAL TABLEWARE IN VITERBO”

DOMENICA 21 MAGGIO / SUNDAY 21ST MAY

10:30 / 10:30 AM
ECCELLENZA BREAKFAST

BREAKFAST EXCELLENCE 
SENSORIAL GAME A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

11:30 / 11:30 AM
COOKING SENSORIAL GAME

CON I PRODOTTI DI FOOD INNOVATION HUB
COOKING SENSORIAL GAME WITH PRODUCTS BY FOOD INNOVATION HUB

A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

13:00 / 1:00 PM
SHOW COOKING MATTEO FAENZA

MOGANO RITUAL LAB - FORMELLO (RM)
GUEST: CARLO NESLER

14:30 / 2:30 PM
COOKING SENSORIAL GAME ELISABETTA GUAGLIANONE

PROLOCO TRASTEVERE - ROMA
A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

15:30 / 3:30 PM
COOKING SENSORIAL GAME MONIA ACHILLE

DOCENTE GAMBERO ROSSO - ROMA
A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD
IN OCCASIONE DI “BUONGIORNO CERAMICA” INTERVIENE L’ARTIGIANA CERAMISTA

ON THE OCCASION OF “BUONGIORNO CERAMICA”, THE CERAMIST DANIELA LOMBARDO WILL PARTECIPATE

DANIELA LOMBARDO
CREAZIONI DANIELA - VITERBO

“DOLCI E CERAMICA: INCONTRO FRA DUE TRADIZIONI” 
“DESSERTS AND CERAMICS: A MEETING OF TRADITIONS”

16:30 / 4:30 PM
SHOW COOKING MARIA ASSUNTA STACCHIOTTI

TRATTORIA DEL CIMINO - CAPRAROLA (VT)
A CURA DI / CURATED BY SLOW FOOD LAZIO

MODERATORE / MODERATOR: PATRIZIO MASTROCOLA, SLOW FOOD

18:00 / 6:00 PM
FOOD TALK

LA MINIERA ORIGINALE: ALLA SCOPERTA DEI GIACIMENTI
GASTRONOMICI DEI COMUNI DEL LAZIO

THE ORIGINAL MINE: DISCOVERING THE GASTRONOMIC RICHNESS OF LAZIO’S TOWNS 
A CURA DI / CURATED BY AGRO CAMERA

19:00 / 7:00 PM
COOKING SENSORIAL GAME PAOLO BIANCHINI

OSTERIA DEL VECCHIO OROLOGIO - VITERBO
A CURA DI / CURATED BY SIMPLY

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

20:30 / 8:30 PM
INCONTRO INTERVISTA CON / INTERVIEW WITH

SALVATORE TASSA
COLLINE CIOCIARE - ACUTO (FR)

MODERATORE / MODERATOR: FRANCESCA ROCCHI, SLOW FOOD

SCOPRI IL PROGRAMMA / DISCOVER THE PROGRAM

CENTRO STORICO E PROVINCIA DI VITERBO
VITERBO HISTORIC CENTER AND PROVINCE

TUTTI I GIORNI / EVERY DAY

PE
TS

PIAZZA SAN LORENZO - VITERBO
AREA DOG SITTING

SABATO E DOMENICA DALLE 11:00 ALLE 18:00
SATURDAY AND SUNDAY FROM 11:00 AM TO 6:00 PM
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SERVIZIO GRATUITO / FREE SERVICE






